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POMME D'AMOUR MON AMOUR
Foie-gras de canard du Sud-Ouest & griottines
————
MON CANARD, MA BIBICHE, MON COEUR, MA CREME
Saint-Jacques de la Baie de Saint-Brieuc crodite de pain, bouillon au thé hibiscus
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OH MON CHOU, JE SUIS DANS TOUS MES ETATS
Filet de caille de France cardinale aux poires pochées, raviole aux cuisses confites, jus réduit

—— gy
L'AMOUR VACHE

Douceur lactée d Olivier Peguet

————
HUMM, JE CRAQUE POUR TOI
Coeur glacé a la rose, framboise et sablé au citron vert
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N9 € par personne
Servi en plus de la carte habituelle du 12 au 15 février 2024
& menu unique le Mercredi 14 février au soir

Menu entiérement fait-maison

Possibilité d'adapter le menu selon les régimes alimentaires de chacun, sur réservation uniquement.
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v Menu a titre indicatif pouvant légérement évoluer selon les arrivages. d

LES FORMULES 'SAINT-VALENTIN' EN VENTE A EMPORTER
du 12 au 15 février 2024 @

Unplat : 39 € COMMANDE
Mise en' Bouche - Entrée - Plat ou Plat - Dessert : 69 € 48H AVANT
Mise en Bouche - Entrée - Plat & Dessert: 88 € MIN




