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Le Menu Découverte des Chefs est un véritable voyage de saveurs laissant

I-E DEEUUVERTE éplacedleursimaginaﬁons.
DES CUEFS :

@ : des préférences spécifiques.

Laissez-vous emporter et faite nous part de vos allergies alimentaires ou

Un voyage ce partage et ce menu est donc servi pour 'ensemble des con-
vives. Il comprend :

un amuse-bouche, une entrée, un plat de poisson, un plat de viande,

un fromage, une transition et un dessert.

Cufs Bio

: Brouillés et Truffés, Pickles de Chanterelles Grises et Girolles

SEscargots de Bourgogne
: En Soufflé et Velouté de Potimarron de Monsieur Paul.

Poulpe de Galice

Poélé au Beurre Persillé, Aligot a notre Fagon et Eclats de Spéculos.

i Colvert de France
En Pithiviers au Foie-Gras du Sud-Ouest et Choux, Jus Griottines.

Fromage d Olivier "Peguet
: En Dégustation.

Chocolat Dulcé
: En Panacotta et Gelée de Mangue.

L Mont-Blanc Revisité

: Nage de Poires de Haute-Savoie Fondantes.

Le menu en dégustation - 77 €
Service du vin en accord avec chaque plat - 46 €

Menu entiérement « Fait Maison ».



