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L 4

ENTREES
POTAGE DU JOUR 6.00 €
VEGETABLE SoUP

ASSIETTE DE CHARCUTERIE « Deluxe »
PLATE OF ASSORTED COOKED MEATS ENTREE + PLAT ENTREE + PLAT +
FARCEMENT DES ARAVIS ou DESSERT
POTATOES, SMOKED BACON, PRUNE & MARC OF SAVOY PLAT + DESSERT
SANDWICH AU PAIN CEREALES, TOMATES, FROMAGE DE
CHEVRE & MIEL DE PAYS

BROWN BREAD SANDWICH, TOMATOES, GOAT CHEESE ,LOCAL HONEY
CROQ’MONSIEUR AU POULET, FROMAGE FUME &
POMME VERTE AU CURRY « Royale »
CHICKEN CROQ’MONSIEUR, SMOKE CHEESE, GREEN APPLE CURRY
CROQ’'MONSIEUR AU REBLOCHON, JAMBON DE PAYS,

MOUTARDE
REBLOCHON CROQ’MONSIEUR, LOCAL HAM AND FRENCH MUSTARD

30 €
ENTREE + PLAT + DESSERT

+ 1 VERRE DE VIN (10ct)
OU 1 BIERE OU 1 BOISSON SANS ALCOOL

tous les autres entrées 0 11.00 €

L 4

¢ PLATS

SPECIALITES |l DioTs DE SAVOIE & GRATIN DE CROZET

recetie originde

LOCAL SAUSAGE WITH LOCAL PASTA « CROZET »
FILET DE POULET FERMIER, PUREE CROUSTILLANTE, CAROTTES GLACEES
FARMER FILET OF CHICKEN, CRUNCHY PUREE AND CAROTTES

21 €3 N DUE PAVE DE SAUMON, FONDUE DE POIREAUX A LA CREME
SALMON, MELT LEEKS WITH CREAM
ou COTE DE VEAU, FARANDOLE DE CHAMPIGNON & RIZ SAUVAGE
REBLOCHONADE Ri1B OF VEAL, WILD RICE AND MUSHROOM
ou tous les plats ¢ 15.00 €
TARTIFLETTE
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I u'cg BURGER TARTIFLETTE

TARTIFLETTE BURGER

\\d\fg“‘/be BURGER CLASSIQUE

Environ 20 min de préparation. CLASSIC BURGER tous les burgers ¢ 17.00 €

DESSERT AU CHOIX

& DESSERTS ¢
GRATIN DE FRUITS DU MOMENT
FRUIT GRATIN 11h30a 13h30 & de 18h30 a 21h30.
MOELLEUX CHOCOLAT & POIRE DE SAVOIE Seules les spécialités ne sont pas servie en chambre.
MELLOW CHOCOLAT AND LOCAL PEAR Frais de service en chambre en sus, 5€ par personne
COMPOTE DE FRUITS DE SAISON /
STEWED FRUIT . 11:30 a.m. to 1:30 p.m. & from 18:30 to 21:30.
FROMAGE BLANC A LA CONFITURE DE MYRTILLES o .
The specialties are not served in rooms.

COTTAGE CHEESE AND BLUEBERRY TRADITIONAL JAM )

Room service charges extra, 5 € per person
CORBEILLE DE FRUITS FRAIS

BASKET OF FRESH FRUIT tous les desserts a 8.00 €




